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KAKKUPOHJASEOQS NB SPONGE

TUOTEKUVAUS

Seos kakkupohijille ja k&aretortuille.

KAYTTOOHJE

Vesi 100 g
Kakkupohjaseos NB 1 000 g
Kananmuna 900 g

Sekoita ainekset keskendan nopealla noin 7?10 min.
Uunin lampétila: 170?190 °C
Paistoaika: n. 30 minuuttia

PAKKAUS

Tunnus Koko Tyyppi Kappalemaaré lavalla
3713 20 kg Sé&kki
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LISATIETOA

Kaikki tiedot ja suositukset perustuvat luotettavaksi todettuihin testeihin seka tutkimuksiin. Niiden tarkkuudesta ei
kuitenkaan voida antaa mitaan takeita. Valmistajat eivat voi valvoa, kuinka ostajat kuljettavat, varastoivat, kasittelevat tai
kayttavat heidan tuotteitaan. Tasta syysta kaikissa suosituksissa on ehtona se, etté valmistajat tai myyjat eivat ole
vastuussa tuotteiden kaytdsta aiheutuneista vahingoista. Kukaan valmistajien edustaja ei ole oikeutettu poistamaan tai
muuttamaan edelld mainittuja ehtoja. Henkildkuntamme on kuitenkin valmis auttamaan ostajia muokkaamalla tuotteet
ostajien tarpeiden ja olosuhteiden mukaisiksi. Mik&an téssé esitetty ei johda suosituksiin, jotka loukkaisivat nyt tai
tulevaisuudessa voimassaolevia patentteja.

L

SAILYTYS SAILYVYYS

Kuivassa ja viiledsséa 270 péivaa
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TUOTEKATEGORIA AINESOSIEN OMINAISUUDET VALMIS TUOTE

Kananmunaton, Lakto-ovo-
vegetaristinen

Konditoriatuotteet, Konditoriaseokset Kahvileipa, Kakut, Leivokset
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