
GLUTENFRI LJUS BRÖDMIX

ÖVERSIKT

Glutenfri ljus brödmix.

ANVÄNDNING

Grundrecept:

GF Ljus brödblandning 1000 g

Vatten 1000 g

Färska jäst 40 g

Vegetabilisk olja 50 g

Blanda vatten och jäst. Tillsätt brödsmix. Blanda degkroken i 2 minuter med långsam hastighet och sedan 2 minuter i 

snabb takt. Omrör 2 minuter åt gången och tillsätt olja. Väga 500 g bröd. Låt vila i 60-70 minuter. Baka vid 220 ° C i ca 35 

minuter.

FÖRPACKNING

Kod Storlek Typ Antal enheter på lastpallar
394480 12,5 kg Säck
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YTTERLIGARE INFORMATION

Kaikki tiedot ja suositukset perustuvat luotettavaksi todettuihin testeihin sekä tutkimuksiin. Niiden tarkkuudesta ei 

kuitenkaan voida antaa mitään takeita. Valmistajat eivät voi valvoa, kuinka ostajat kuljettavat, varastoivat, käsittelevät tai 

käyttävät heidän tuotteitaan. Tästä syystä kaikissa suosituksissa on ehtona se, että valmistajat tai myyjät eivät ole 

vastuussa tuotteiden käytöstä aiheutuneista vahingoista. Kukaan valmistajien edustaja ei ole oikeutettu poistamaan tai 

muuttamaan edellä mainittuja ehtoja. Henkilökuntamme on kuitenkin valmis auttamaan ostajia muokkaamalla tuotteet 

ostajien tarpeiden ja olosuhteiden mukaisiksi. Mikään tässä esitetty ei johda suosituksiin, jotka loukkaisivat nyt tai 

tulevaisuudessa voimassaolevia patentteja.

LAGRING

Torr och sval

HÅLLBARHETSTID

360 dagar

KATEGORI

Brödbas, Brödbas och brödförbättrare

FÄRDIG PRODUKT

Bröd
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https://www.finnbakels.fi/sv/product-category/brodbas/
https://www.finnbakels.fi/sv/product-category/brodbas-och-brodforbattrare/
https://www.finnbakels.fi/sv/produkter/?finished-products[]=3917

